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El afino de embutidos y jamones cocidos en una sola
operacion sin gastos adicionales

°NaloProtex / °NaloPro / ®°NaloSpice /
°KallePro / °KalleProtex

Las tripas artificiales con valor agregado NaloPro, NaloProtex y NaloSpice ofrecen muchas
ventajas - como la transmisién de humo, color o condimentos desde la tripa a la superficie del
embutido durante el proceso de coccién. Reducen el numero de pasos en la produccion y los
costos de produccion.

Al mismo tiempo contribuyen a la seguridad del producto final, porque desde que la pasta ha
sido embutida hasta el pelado - previo al loncheado - el producto no necesita manipulacion para
consequir las aplicaciones de sabor, color y condimentos antes descritas.

i Valor agregado - “Value Adding” - tiene que estar mucho mas!

Un sistema simple y eficiente para la transmisién parcial de condimentos a la superficie de
embutidos y jamones cocidos es el sistema de transferencia NaloSpice (“NaloSpice Transfer
System”). La embuticion funciona con bobinas de NaloSpice combinadas con un stick coarrugado
de Nalo Faser o una tripa plastica a través del sistema de transferencia automatico.

En definitiva, podemos mejorar el producto agregando condimentos en una sola operacién

sin gastos adicionales.

NUEVO - aun mas eficiencia
La gama de productos Kalle con valor agregado también en version film:
KallePro y KalleProtex

Ejemplar justificativo:

Kalle GmbH | Direccion de Proyectos Katja Beck

Rheingaustr. 190-196 | D-65203 Wiesbaden
TIf. +49(0)611/962-6488 | Fax +49(0)611/962-9381 Kalle
katja.beck@kalle.de | www.kalle.de



F++ para la prensa +++ for press only +++ para la prensa +++ for press only +1

NaloSafe+KalleSafe.tif

Tendencias
Porciones pequenas - larga frescura

°NaloSafe / ®KalleSafe

Pequenas porciones de 25, 50 o 100 g estan de moda. En Alemania, hay sobre todo los minis
de paté de higado o de salami, que se almacenan y se venden en parte sin refrigeracion.

Durante la produccién de pequenas porcionas, la velocidad y el rendimiento son factores muy
importantes. Ademas las exigencias aumentan con referencia a la seguridad del producto y la
prolongacién de frescura.

La tripa con alta barrera NaloSafe esta especialmente adecuada para embutidos que tienen

que ser frescos mucho tiempo sin refrigeraciéon. Gracias a la alta barrera al oxigeno, las
influencias negativas se evitan y el embutido queda mucho tiempo con una apariencia apetitosa.
La coccién con temperaturas elevadas dentro del autoclave (esterilizacién) es posible sin
problemas. Ademas, NaloSafe ofrece un alto nivel de seguridad durante el proceso de
embuticion también cuando este se realiza a alta velocidad.

NaloSafe esta disponible desde calibre 22 hasta 45 mm.

i Tambien disponible en forma de film KalleSafe!

Ejemplar justificativo:

Kalle GmbH | Direccion de Proyectos Katja Beck

Rheingaustr. 190-196 | D-65203 Wiesbaden
TIf. +49(0)611/962-6488 | Fax +49(0)611/962-9381 Kalle
katja.beck@kalle.de | www.kalle.de
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Tendencias
Alta longitud para alta productividad

°NaloSmart

La tripa plastica NaloSmart permite una manipulacién higiénica y con ganancia de tiempo.

Sin remojo previo, la tripa en forma de stick coarrugado se coloca directamente sobre el tubo
de embuticién. Esto no sélo ahorra etapas de proceso y asegura una mejora en la productividad.
Lo anterior se debe a que NaloSmart permite obtener sticks coarrugados de mayor contenido
de metros.

Adicionalmente, NaloSmart ofrece la seguridad habitual de elaboracién, alta uniformidad del
calibre y excelente retraccion de las tripas plasticas de Nalo.

Ejemplar justificativo:

Kalle GmbH | Direccion de Proyectos Katja Beck

Rheingaustr. 190-196 | D-65203 Wiesbaden
TIf. +49(0)611/962-6488 | Fax +49(0)611/962-9381 Kalle
katja.beck@kalle.de | www.kalle.de
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Nuevo impulso para la venta de embutidos curados

°NaloFerm Kranz / °“NaloFerm Swing

Las tripas con calibre uniforme NaloFerm Kranz y NaloFerm Swing — embutidos curados
de manera diferente — dinamizan el segmento de embutidos curados.

Ambos estan equipados con buena permeabilidad al humo y al vapor de agua para una curacién
rapida y 6ptima. Ademas, NaloFerm Kranz y NaloFerm Swing tienen excelentes propiedades
para pelar y buena retraccion durante el proceso de curacién.

Ejemplar justificativo:

Kalle GmbH | Direccion de Proyectos Katja Beck

Rheingaustr. 190-196 | D-65203 Wiesbaden
TIf. +49(0)611/962-6488 | Fax +49(0)611/962-9381 Kalle
katja.beck@kalle.de | www.kalle.de
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Apariencia
natural opaca
excelentes propiedades
de tripas fibrosas Nalo

=°NalolLine

Kalle ha desarollado NaloLine especialmente para los fabricantes de embutidos curados
y semi-curados, que prefieren tradicionalmente una apariencia opaca de sus productos.
Ademas, NaloLine cumple todas las exigencias de la fabricacion industrial.

NaloLine combina una apariencia noble con las propiedades provadas de las tripas
fibrosas Nalo: 6ptima impresion, excelente uniformidad del calibre, alta estabilidad de
grapar y buena pelabilidad.

Ejemplar justificativo:

Kalle GmbH | Direccion de Proyectos Katja Beck

Rheingaustr. 190-196 | D-65203 Wiesbaden
TIf. +49(0)611/962-6488 | Fax +49(0)611/962-9381 Kalle
katja.beck@kalle.de | www.kalle.de
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¢ Qué falta?
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Nuevo - ahora también para salchichas frescas
(“Bratwurst”)

®NaloCoat

La produccion eficiente de salchichas requiere nuevos procesos. Para el mercado objetivo, es decir
los Estados Unidos, Kalle ha desarrollado una nueva forma de tripa.

Fibras colagenas naturales son la base de este sistema. De este alimento surgen pastas o masas
gue son muy similares a las de las salchichas. La tripa se forma en el mismo momento en que se
forma la salchicha. Esto se llama coextrusion.

En instalaciones especificas, NaloCoat se agrega en forma liquida sobre la masa en forma de
salchicha, generandose “una tripa” al momento de pasar luego por una solucién de salmuera
por efecto de la coagulacion del colageno.

La particularidad de NaloCoat es que la tripa es comestible y que su solidez puede ser regulada
— de blando hasta crujiente, y eso casi sin graduacion.

NaloCoat se ha desarrollado sobre todo para la produccién industrial de salchichas y de perritos
calientes (,,hot dogs”).

Lo nuevo es que NaloCoat se puede utilizar tambien para la fabricacién de salchicha
fresca (“Bratwurst”).

Ejemplar justificativo:
Kalle GmbH | Direccion de Proyectos Katja Beck

Rheingaustr. 190-196 | D-65203 Wiesbaden
TIf. +49(0)611/962-6488 | Fax +49(0)611/962-9381 Kalle
katja.beck@kalle.de | www.kalle.de
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™Edicas

Con la tripa Edicas de Fibran, Kalle distribuye una tripa colagena comestible para salchichas
cocidadas, salchichas frescas (“Bratwurst”) y salchichas curadas.

Edicas impresiona por su excelente maquinabilidad, apariencia natural y buena mordida
(nice bite).

Ademas tiene una buena permeabilidad al humo — importante para salchichas cocidas y curadas —
y el comportamiento 6ptimo de asar y de “tostado” que da la apariencia apetitosa a la salchicha
fresca (“Bratwurst”).

Edicas esta disponible en forma de stick coarrugado listo para la embuticiéon con o sin nudo
del calibre 17 hasta 30 mm.

Ejemplar justificativo:

Kalle GmbH | Direccion de Proyectos Katja Beck

Rheingaustr. 190-196 | D-65203 Wiesbaden
TIf. +49(0)611/962-6488 | Fax +49(0)611/962-9381 Kalle
katja.beck@kalle.de | www.kalle.de
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CERTIFICATE OF APPROVAL CERTIFICATE SCHEDULE |
|
This is to certify that the Food Safety Management System of: Kalle GmbH ‘
Rheingaustr. 190-196, 65203 Wiesbaden
Kalle GmbH Germany
Rheingaustr. 190-196, 65203 Wiesbaden
Germany Head Office ctivities
e ibl Devel X i ,

Kalle oot 50156 Ertirre s

65203 Wiesbaden

has been assessed by Lloyd's Register Quality Assurance and found to

conform with the requirements of the following Food Safety Management I Locations
System Standard:
Kalle GrobH
. Rheingaustr. 190-196
150 22000:2005 65203 Wiesbaden
The Food Safety Management System is applicable to: i Kalle GmbH

jermann-Kemper St 3
Development, manufacture, converting and 45553 betsanrock
distribution of sausage casings.

Certificate No: KLN 4001108
Certificate No: KLN 4001108

Certificate Expiry: 19 April 2013 spiry: 19 April 2013

& DA}

Issued by: Loyd's Register Quality Assurance GmbH
For and on behalf of: Lioyd's Register Quality Assurance Limited [ I

s docurment s subject 10 the pronsion on the reverse [
e Kanalsir 5, 50823 Keln, Germany, Handelsregister fr 8 34587

Zertifikat-englisch.tif

Nuevo certificado para fabricantes de tripas artificiales

La empresa Kalle GmbH viene de obtener como
primer fabricante de tripas artificiales y uno de
los lideres al nivel mundial el certificado de la
gestion de sistema de seguridad segun la norma
DIN EN ISO 22000.

Con esta norma internacionalmente reconocida, empresas que estan dentro de la cadena
alimentaria de proveedores son controladas regularmente sobre la seguridad alimentaria.

La empresa Kalle GmbH esta una de los primeros fabricantes de tripas artificales que viene

de obtener este certificado. Adicionalmente, Kalle esta certificada segun la norma DIN EN 15593
— higiene en la fabricacién de material de embalado para productos alimenticios.

Eso confirma que hay una sistematica eficiente de conduccion de los procesos dentro de los pasos
de produccion. Observaciones de riesgo ayudan de evitar peligros y de introducir y implementar
innovaciones rapidamente.

Los certificados son validos por 3 afios, pero son reexaminados cada afo dentro de las auditorias.

Ejemplar justificativo:

Kalle GmbH | Direccion de Proyectos Katja Beck

Rheingaustr. 190-196 | D-65203 Wiesbaden
TIf. +49(0)611/962-6488 | Fax +49(0)611/962-9381 Kalle
katja.beck@kalle.de | www.kalle.de
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